
10% IVA incluido
195 € / personaMenú

10% IVA incluido
127 € / personaArmonía de vinos

(opcional)

Embutidos de autor: Longaniza de Pascua, lomo embuchado de
caballo, cecina de oveja y sobrasada de figatell

Gazpachuelo de higos y piñones 

Tiempo, territorio y temporada

La Gamba roja de Dénia

Fideuà

Cañas y barro 

Arroz allipebrat con limones en salazón

Guiso de pato azulón

Pato madurado en arroz

Pepino, algas y leche de oveja

La torrija

Petit fours cítricos

Nuestra experiencia completa, una selección de 11 pases que
constituyen un viaje por la gastronomía valenciana



10% IVA incluido
165 € / personaMenú

10% IVA incluido
  112 € / personaArmonía de vinos

(opcional)

Embutidos de autor: Longaniza de Pascua, 
lomo embuchado de caballo y sobrasada de figatell

Gazpachuelo de higos y piñones 

Tiempo, territorio y temporada

Fideuà

Cañas y barro 

Arroz allipebrat con limones en salazón

Guiso de pato azulón

Pato madurado en arroz

La torrija

Petits fours cítricos

Selección de 9 pases inspirados en la memoria gustativa
desde la perspectiva del territorio



10% IVA incluido
195 € / personaMenú

10% IVA incluido
127 € / personaArmonía de vinos

(opcional)

Sopa de tomates verdes

Gazpachuelo de higos y piñones

Tiempo, territorio y temporada

Allium

Fideuà

Cañas y barro

Arroz de olivos

Guiso de vegetales de nuestra huerta

Setas y koji

Pepino, algas y leche de oveja

La torrija

Petits fours cítricos

Nuestra propuesta más verde, celebra la autenticidad de la
huerta valenciana con una selección de 11 pases. 

Le informamos que los productos incluidos en el menú pueden contener alérgenos.  Los platos e ingredientes están sujetos a la
temporada y disponibilidad del mercado. Consulte a nuestro personal.



10% IVA incluido
108 € / personaMenú

Posibilidad de elaborar un menú compuesto por: 
Snacks, dos platos a elegir, un postre y Petits fours

* Disponible en servicio de comida los jueves y viernes y en servicio de cenas los miércoles y jueves.
No disponible en días especiales. 

Le informamos que los productos incluidos en el menú pueden contener alérgenos. Los platos e ingredientes están sujetos a la
temporada y disponibilidad del mercado. Consulte a nuestro personal.


