
 
 

Informamos que los productos incluidos en el menú pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro personal.                                                                               

 

 

 
 

 

 

 
  

 

 

 
175 € / persona 

10% IVA  incluido 
 

10 

 

Armonía de vinos (opcional) 

 

 
110 € / persona 

10% IVA  incluido 
 

 

 

 

Embutidos de autor:  

Lomo embuchado de caballo, longaniza de pascua, blanquet de 

anguila, cecina de oveja, sobrasada de figatell. 

 

Llisa y tagete 

 

Tiempo, Territorio y Temporada  

 

Morcilla de koji 

 

Cañas y barro  

 

Arroz de conejo y caracol 

 

Conejo de monte  

 

 

 

Queso de oveja al azafrán  

 

La calabaza 

 

Chocolate blanco y cítricos 

 

Pastisset 

 

 

e N ú   “C i u T a T  V e L L a” M 



 
 

Informamos que los productos incluidos en el menú pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro personal.                                                                               

 

 e N ú   “ T e R R i T o R i’’ M  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                             

 

 

 

 

                                             

 

 

 

 

 
145 € / persona 

10% IVA  incluido 
 

 e N ú   S e L e C C i ó n M  
Posibilidad de elaborar un menú compuesto por:  

Snacks, a elegir dos platos y un postre y petit fours. 

 

 

Opción disponible de Martes a Jueves durante el servicio de comidas y 

cenas y Viernes durante el servicio de comidas 

 
 
98 € / persona 

10% IVA  incluido 
 

10 

Armonía de vinos (opcional) 

 

 
85 € / persona 

10% IVA  incluido 
 

 

Embutidos de autor: 

Lomo embuchado de caballo, longaniza de pascua y sobrasada 

de figatell. 

 

Llisa y tagete 

 

Tiempo, Territorio y Temporada  

 

Morcilla de koji 

 

Arroz de conejo y caracol 

 

Conejo de monte 

 

 

 

La calabaza 

 

Chocolate blanco y cítricos 

 

Pastisset 

 

 


